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	 GIOVEDì 21 giugno

ore 9.30	 Apertura del padiglione fieristico. 

ore 10.00	 Cerimonia inaugurale della 72a edizione della Fiera Internazionale della Pesca. 
	A uditorium

	 Saluti istituzionali:
	 Mario Formica, Presidente Fiere delle Marche 
	 Rodolfo Giampieri, Presidente Camera di Commercio di Ancona
	 Fiorello Gramillano, Sindaco di Ancona
	 Patrizia Casagrande Esposto, Commissario Straordinario Provincia di Ancona 
	 Gian Mario Spacca, Presidente Regione Marche 

ore 10.45	 Maria Damanaki, Commissario Europeo Pesca - saluto registrato.
	 Donatella Bianchi intervista gli ospiti:

	 Giampaolo Buonfiglio, Presidente AGCI Agrital
	 Massimo Coccia, Presidente Federcoopesca
	 Ettore Ianì, Presidente Lega Pesca 
	 Luigi Giannini, Direttore Federpesca
	 On.le Isabella Lovin, Eurodeputato e membro Commissione Pesca del Parlamento Europeo
	 Sebastiano Venneri, portavoce delle Associazioni Ambientaliste
	 Conclusioni. È stato invitato: Mario Catania, Ministro delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali 
	
	C onsegna Premio “Pavese Azzurro”. 

ore 12.45	 Taglio del nastro e visita del padiglione fieristico.
	
ore 13.00	 Aperitivo con i prodotti del Mare Adriatico.
	A  cura del Consorzio Cuochi di Marca. Piazzetta Gusta Blu

ore 15.30 	Incontro-intervista ad Antonio Vassallo, figlio di Angelo Vassallo.
	 Memoria e storia di un sindaco pescatore. Conduce Donatella Bianchi. Sala Libeccio
	
ore 16.30	 Corso di cucina sulle ricette del pesce “ritrovato” La zuppa di cocomero con moscioli 
	 di Portonovo tenuto da Andrea Angeletti, del Ristorante Le Busche di Montecarotto (AN)
	 Piazzetta Gusta Blu

	 Venerdì 22 giugno

ore 8.30 	 Registrazione dei partecipanti. 

ore 9.00	 “La Pesca nel mediterraneo: un patrimonio sociale, economico ed ambientale 
	 da conservare ed innovare”.
	C onvegno a cura della Regione Marche leader del progetto europeo Maremed. Auditorium

 	 Saluti di benvenuto: 
	 Sara Giannini, Assessore regionale alla Pesca, Regione Marche
	 Mireille Peirano, Vice-presidente per il Mare, la Pesca e il litorale, Regione Provenza-Alpi-Costa Azzurra  
	 Fiorello Gramillano, Sindaco di Ancona



ore 9.30	 PRIMA SESSIONE Auditorium
	 La Politica Comune della Pesca e il suo impatto sul settore della pesca 
	 nel Mediterraneo. Visione generale delle sfide-chiave e soluzioni. 

	I ntroduzione: Sara Giannini, Assessore regionale alla Pesca, Regione Marche 

	I ntervengono: 
	 On. Guido Milana, Membro del Parlamento Europeo 
	 La riforma della Politica Comune della Pesca.
	 Massimo Coccia, Presidente Federcoopesca
	 Concessioni di pesca trasferibili: la trasferibilità tra gli Stati membri 
	 del Mediterraneo, quale sistema per far fronte alla sovraccapacità? 
	 Corrado Piccinetti, Direttore del Laboratorio di Biologia Marina e Pesca dell’Università 
	 di Bologna in Fano
	 Modello MSY: come poter far fronte alla mancanza di dati e attuazione di una pesca 	
	 diversificata.
	 Luigi Giannini, Direttore Federpesca
	 Divieto dei rigetti: quale gestione per il settore della pesca? 
	 Stoccaggio a bordo e scarico del pesce: i principali problemi da risolvere.
	 Mario Ferretti, tecnologo e consulente scientifico pesca
	 La piccola pesca costiera: sfide e opportunità.
	 Giampaolo Buonfiglio, Presidente AGCI Agrital
	 Come costruire una nuova governance in grado di rinforzare il ruolo 
	 degli attori regionali e locali.
	 Tonino Giardini, Presidente Impresapesca-Coldiretti
	 Governance: verso la semplificazione amministrativa.
	 Dibattito

ore 11.00 Coffee break

ore 11.15	 SECONDA SESSIONE Auditorium
	 Verso un sostegno finanziario europeo alla pesca ed all’acquacoltura più efficace: 
	 il parere del progetto MAREMED sul futuro FEAMP. 
	I nterventi su aiuti ai settori della Pesca e dell’Acquacoltura. 

	 Modera: Uriano Meconi, Dirigente Servizio Pesca, Regione Marche

	I ntervengono: 
	 Ernesto Bianchi, Commissione Europea
	 Verso un nuovo sostegno finanziario alla PCP: il FEAMP 2014-2020.
	 Francesco Saverio Abate, Direttore Generale Mipaf
	 Le specificità della flotta Mediterranea: limiti e lacune del progetto di regolamento FEAMP.
	 Alessandra Nardini, Funzionaria Regione Corsa
	 I bisogni specifici della pesca e dell’aCquacoltura nelle realtà insulari mediterranee.
	 Silvano Giangiacomi, Cisl Marche
	 Rinnovo generazionale: può il FEAMP rappresentare una opportunità per i giovani? 
	 Stefano Cataudella, Presidente della Commissione Generale Pesca del Mediterraneo
	 Innovazione del nuovo FEAMP: come e in quale misura è importante 
	 avere un partenariato tra professionisti e mondo scientifico? 
	 Ettore Ianì, Presidente Lega Pesca
	 Misure per la riconversione e la diversificazione: quale futuro per la pesca? 
	 Paul Soto, Farnet Supporting Unit della Commissione Europea
	 Sviluppo locale e dimensione regionale: verso un nuovo approccio dell’Asse 4.
	 Roberto Doneddu, Dirigente Pesca Regione Sardegna
	 Esperienze di pianificazione strategica della politica della pesca 
	 nell’ambito del progetto strategico MARTE + (P.O. Italia - Francia marittimo 2007-2013).
	 Dibattito

ore 13.30	 Conclusioni: Sara Giannini, Assessore regionale alla Pesca, Regione Marche



ore 14.00	 “Aperi-pranzo” riservato agli ospiti del convegno Maremed. 
	 (Si accede con coupon Maremed) Ristorante Gusta Blu, padiglione fieristico

ore 13.00	 Aperitivo con i prodotti del Mare Adriatico. 
	A  cura del Consorzio Cuochi di Marca. Piazzetta Gusta Blu

ore 15.30	 Strategie di valorizzazione del Pesce azzurro dell’Adriatico. Sala Libeccio

	 Moderano: Federico Bigoni, Presidente FEDEROP.IT (Federazione delle Organizzazioni 
	 di Produttori della Pesca e dell’Acquacoltura Italiane)
	 Elio Brutti, Presidente IPI (Italiana Produttori Ittici)

	I ntervengono:
	 Alessandra Castellini, Alma Mater Studiorum Università di Bologna
	 Analisi tecnico-economica delle imprese di pesca. 
	 Samuele Trestini, Università degli studi di Padova
	 Gestione dei metodi di Pesca in chiave di economicità.
	 Alessandra Liviero, Osservatorio Socio-Economico Alto Adriatico-Veneto Agricoltura
	 Il prezzo come strumento.
	 Rocco Roma, Università di Bari “Aldo Moro”
	 Networks e relazioni con il territorio.
	 Roberta Spadoni, Alma Mater Studiorum Università di Bologna
	 La gestione delle informazioni. 
	 Luca Camanzi, Alma Mater Studiorum Università di Bologna
	 Struttura e competitività dei flussi commerciali.
	 Cristine Mauracher, Università Ca’ Foscari di Venezia
	 Le esigenze del consumatore. 

ore 16.30	 Corso di cucina sulle ricette del pesce “ritrovato” tenuto da Antonio Corrado.
	A  cura del progetto Fish Scale. Piazzetta Gusta Blu

	 SABATO 23 giugno
 

ore 9.30	 Apertura del padiglione fieristico. 

ore 10.00	Prima sessione Auditorium
	 “Un’altra pesca è possibile. Buone pratiche di pesca costiera artigianale, 
	 trasformazione del prodotto e commercializzazione.”  
	C onvegno a cura di Legambiente, Ocean2012, WWF.
		
	 Modera: Roberto Pozzan, giornalista RAI

	I ntervengono:
	 Domitilla Senni, OCEAN2012
	 La Dichiarazione di Bruxelles sulla riforma della Politica Comune della Pesca 	
	 delle associazioni ambientaliste e della piccola pesca artigianale.
	 Maria Franca Mangano, Parco regionale Dune costiere, San Leonardo
	 Acquacoltura biologica in area protetta: il caso dell’impianto di Rio Morelli a Ostuni.
	 Cristina Follesa, Università di Cagliari
	 La piccola pesca di Cabras e l’esperienza di ripopolamento delle aragoste a Su Pallosu.
	 Gaetano Urzì, Cooperativa del Golfo
	 Qualità e sostenibilità della piccola pesca artigianale nel Golfo di Catania.
	 Angelo Nardini, Associazione Produttori Pesca Adriatica di Fano
	 Disciplinare di qualità e gestione sostenibile delle risorse ittiche.
	 Valentina Cappanera, Area marina protetta, Portofino
	 La tonnarella di Camogli: pesca sostenibile in un’area marina protetta.
	 Sandro Ciccolella, Area protetta Torre Guaceto
	 La governace della pesca nell’area marina protetta di Torre Guaceto.



ore 11.30	 Seconda sessione Auditorium
	 “Proposte per una gestione della pesca energeticamente sostenibile”
	A  cura della Camera di Commercio di Ancona in collaborazione con il CNR - ISMAR Ancona.

	I ntroduce: Rodolfo Giampieri, Presidente Camera di Commercio di Ancona

	I ntervengono:
	 Emilio Notti, CNR - ISMAR, Ancona
	 Check up energetici a bordo di pescherecci.
	 Jeff Steele, Global Marine Consulting, Inc, Bradenton – Florida Usa
	 Migliorare l’efficienza energetica dei pescherecci.
	 Gabriele Buglioni, CNR - ISMAR, Ancona
	 Riduzione dei consumi energetici e delle emissioni di inquinanti mediante combustibili 
	 alternativi nella pesca italiana.
		
ore 13.00	 Aperitivo con i prodotti del Mare Adriatico. 
	A  cura del Consorzio Cuochi di Marca. Piazzetta Gusta Blu

ore 15.30	 Presentazione del progetto Blu Economy. Sala Libeccio

	 Partecipano: 
	 Sara Giannini, Assessore regionale alla Pesca, Regione Marche 
	 Patrizia Casagrande Esposto, Commissario Straordinario Provincia di Ancona 
	 Fiorello Gramillano, Sindaco di Ancona 
	 Rodolfo Giampieri, Presidente Camera di Commercio di Ancona 
	 Michele De Vita, Segretario Generale Camera di Commercio di Ancona
	 Gianluca Fenucci, Presidente Consorzio Navale Marchigiano 
	 Federico Bigoni, Federpesca Marche
	 Andrea Giorgetti, Amministratore Delegato Marina Dorica
	 Mario Formica, Presidente Fiere delle Marche Spa

ore 16.30	 Corso di cucina sulle ricette del pesce “ritrovato” Il pesce di montagna 
	 tenuto da Massimo Emiliozzi del Consorzio Cuochi di Marca. Piazzetta Gusta Blu

	 Domenica 24 giugno

ore 9.30	 Apertura del padiglione fieristico.

ore 10.30	 Presentazione del progetto Fish Box. Progetto nato per diffondere il consumo consapevole 
	 di pesce e accorciare la catena distributiva. A cura di Daniele Mugnano.
	 Stand Fish Scale, padiglione fieristico

ore 13.00	 Aperitivo con i prodotti del Mare Adriatico.
	A  cura del Consorzio Cuochi di Marca. Piazzetta Gusta Blu

ore 15.30	 Corso di cucina sulle ricette del pesce “ritrovato” Le frattaglie di mare 
	 tenuto da Vittorio Cameli del Ristorante Da Mattia di San Benedetto del Tronto (AP).
	 Piazzetta Gusta Blu



Tutti i giorni

ore 13.00-13.30 	 Aperitivo con i prodotti del Mare Adriatico. 
	A  cura del Consorzio Cuochi di Marca. Piazzetta Gusta Blu
				  
ore 13.00-14.30 	 Ristorante “Gusta Blu”.
	A  cura del Consorzio Cuochi di Marca. Padiglione fieristico

ore 16.30 	 Corso di cucina sulle ricette del pesce “ritrovato”.
	 Piazzetta Gusta Blu
				  

Mostre

Back to the Future - Ritorno al futuro
Mostra realizzata e promossa da OCEAN2012, con le immagini realizzate dal fotografo Corey Arnold  
e i grafici dell’illustratore David McCandles.

Fish Scale “Pesce Ritrovato”
Il progetto finanziato dalla Commissione Europea mira a preservare la biodiversità marina, a riscoprire le 
specie ittiche locali, a ridurre gli scarti di pesca e incrementare la domanda e il valore commerciale delle 
specie ritrovate.

Vist’amare - Immagini del Mare Adriatico
Mostra fotografica dal Concorso nazionale in memoria di Pier Lorenzo Tomassini.
In collaborazione con l’Associazione Centrale Fotografia, Fano.
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